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27 Opere

Lambrusco Amabile
Gold Edition

CECI

1938

Lambrusco Amabile 27 Opere to wino o soczystej,
rubinowo - czerwonej barwie z nutq fioletu. Zaskakuje
eleganckim i delikatnym perlage.

W nosie wita nas czerwonymi, stodkimi owocami

z dominujgeq czarng wisnig, fruskawka, maling, jagodg

i lekkimi nutami  kwiatowymi. Doskonaly  bukiet

zapachowy sprawia, ze wino jest niezwykle przyjemne
juz przy pierwszym fyku.

W ustach stodkie z delikatng taning i umiarkowang

$wiezosciq, co w poltgczeniu z przyjemnym posmakiem

czerwonych  owocéw i nivansami  kwiafowo -

mineralnymi oferuje doskonale zréwnowazone i kriggte
wino.

Lambrusco jest niezwykle uniwersalne, z fatwoscig
odnajdzie sie na kazdym sfole w towarzystwie wedlin
i érednio - dojrzewajqcych seréw. Niezastgpiony
fowarzysz makaronéw i migs z delikaing nutq
pikantnosci. Swietie fqczy sie z owocami i deserami.
Wyraza sie w pefni nawet solo w formie aperitif.
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lambrusco Otello 1813 to wino o intensywnym,
rubinowym kolorze z bogatq, zywq i trwalq piankg.

W nosie intensywne, satysfakcjonujgce, niezwykle

kragfe. Owocowe nuty przywolujq wiénie i dzikie

jagody, ale réwniez jezyny i truskawki. Kwiatowe

nivanse fiotka towarzyszq przyjemnie korzennemu
i mineralnemu wykonczeniu.

W ustach zaskakujgce. Wyczuwalna przyjemna

_ rownowaga  pomiedzy  migkkosciq,  $wiezodcig,

soczysfoéciq i dobrze zbalansowang taning. Na
podniebieniu  eksplozia aromatéw, kidre jeszcze

i ‘bo@zie] uwydatniajg sie na dfugim i glebokim finiszu.

yh =t
Otello Qeci to wino, kiére potrafi  zaskoczyd

niezliczonymi kombinacjami smakowymi w zaleznosci
Bd temperatlry serwowania. Idealnie sprawdzi sie do
dart fustych, w pofgezeniv z tradycyjnymi whoskimi
wedlinami, jak réwniez ze $rednio - dojrzewajgcymi
serami. Tworzy idealny duet z grillowanym migsem.
Doskonale sprawdzi sie jako wino medytacyjne.
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27 Opere

Lambrusco Bruscone
Gold Edition

CECI

1938

Lambrusco Bruscone 27 Opere to wino o gteboko -
rubinowej czerwieni.

Intensywne aromaty czerwonych owocow
zdominowane przez czarng wisnie i czeresnie
przyjemnie komponujq sie z mineralnymi i ziofowymi
nutami wina. Dzigki tej kombinacji Lambrusco nabywa
jeszcze bardziej wyjgtkowego charakferu.

Dobrze zbalansowana tanina zostata wzmocniona
delikatnym ~ musowaniem, a  fo  wszystko
przypieczetowane bogatym smakiem czerwonych
owocéw. Mocno wyczuwalna przyjemna mineralno$é
i nuty warzywne sprawiajg, ze wino jest bardzo
infrygujqce i przyjemne w odbiorze.
e

Odpowiednia zawarto$é alkoholu, dobra réwnowaga

fanin " Wysublimowana  $wiezos¢  zapewniajq

pr g réownowage smaku, dlatego idealnie

k e sie z wiekszosciq potraw. Najlepsze walory

w potgczeniu z daniami fustymi. Doskonale

fgczy sie  z Bezerwonym  miesem,  $rednio-
dojrzewajgeymi serami oraz ftustymi rybami.




