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Firma Mille Sapori Plus z siedzibg w Warszawie zostata zatozona w 2010 roku przez wtoskiego przedsiebiorce Luciano Pavone.
W 2018 roku Mille Sapori Plus stato sie czescig wtoskiej Inalca IF&B nalezacej od grupy Cremonini, jednego z najwazniejszych
producentdw i dystrybutoréw zywnosci na arenie migdzynarodowej. Gtéwna dziatalno$¢ firmy to dystrybucja oryginalnych witoskich
produktéw spozywczych na terenie catej Polski.

W ciggu dziesieciu lat nieprzerwanej dziatalnosci, Mille Sapori Plus IF&B stato sie jednym z najbardziej znaczacych dystrybutoréw
w sektorze Ho.Re.Ca. Szeroki wachlarz réznorodnych produktéw od sprawdzonych i zaufanych dostawcéw jest w stanie sprostaé
oczekiwaniom nawet najbardziej wymagajacych partneréw.

Wysoka jako$¢ ustug, etyka pracy i zadowolenie klientéw od zawsze sg dla Mille Sapori Plus IF&B na pierwszym miejscu.
Wieloletnia praca z naszymi klientami pokazata, ze oprécz zapotrzebowania na doskonatej jako$ci produkty ro$nie zainteresowanie
fachowg wiedza na temat tradycji kulinarnej Wtoch. Stajac na wprost oczekiwaniom i potrzebom naszych klientéw w 2020 roku
powstata Wioska Akademia Szeféw Kuchni, dzieki ktdrej zatréwno nasi klienci, pasjonaci, jak i kucharze chcacy pogtebi¢ swoja

wiedze moga odby¢ szkolenie, na ktérym od podstaw ttumaczone i pokazywane sg techniki gotowania stosowane we Wtoszech
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Marka Bertagni tworzy szeroka game makaronow
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v Makaron Bertagni
zostat przygotowywany przez

doswiadczonych mistrzow makaronu,

wedtug tradycyjnej receptury. Charakteryzuje
sie wysokg jakoscig starannie dobranych
i wyselekcjonowanych sktadnikéw. Co wiecej,
zawiera tylko naturalne sktadniki bez dodatku
konserwantéw, ciasto barwione jest
w naturalny sposéb bez zastosowania

sztucznych barwnikow.

v Ciasto nie skleja sig, ¥
dlatego tez pierozki mozna wyciggaé
o z opakowania na sztuki. Produkt
pakowany jest atmosferze ochronnej dzieki
temu w zamknietym opakowaniu moze by¢
przechowywany az 45 dni. Dodatkowo
doskonale utrzymuje smak, zapach

v Do produkcji
i konsystencje swiezego produktu.

ciasta uzywa sie tylko
i wytgcznie maki i jajek - bez
dodatku wody, przy czym az 30%
ciasta stanowig jajka pochodzace
z wolnego wybiegu, a ok. 70% masy
makaronu to samo nadzienie.



To wilasnie tu, w regionie Veneto, w malutkiej miejscowosci Altavilla
Vicentina lezgcej pomiedzy Wenecjg a Werong narodzita sie ogromna
pasjadotworzeniaito wlasnie tu narodzit sie pierwszy makaron Bertagni.
Firma Bertagni uznawana jest we Wioszech za jedng z najstarszych
fabryk produkujacych nadziewany makaron i cieszy sie w§rdd znawcow
i mitosnikdw $wiezych nadziewanych makarondéw przeogromna
popularno$cig oraz zaufaniem. Sztuka tworzenia ciasta przekazywana
z pokolenia na pokolenie oraz wybér najwyzszej jakosci sktadnikéw
zaowocowato doskonatym produktem zaréwno pod wzgledem jakosci,
jak i smaku. Bertagni stale ulepsza swoje receptury w zaleznosci
od trendéw kulinarnych, ale juz dzi§ moze pochwali¢ sie szerokim
wachlarzem produktéw dedykowanych zaréwno osobom indywidualnym
jak i klientom z sektora Ho.Re.Ca.
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KTORY SPELNIA MIEDZYNARODOWE STANDARDY

Nagrody i wyréznienia $wiadcza o rzetelnosci i dynamicznym rozwoju firmy, ktéra jest w stanie sprosta¢ miedzynarodowym

wymaganiom. Marka oferuje najlepszy, zgodny z tradycjg kulinarnag, wtoski produkt o wyjatkowym smaku i doskonatej

jakosci. Réznorodne nadzienia makarondéw odzwierciedlaja typowe potaczenia smakowe, charakterystyczne dla
poszczegolnych regionow Wioch.
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NASZA PROPOZYCJA PODANIA Z
MUSEM Z SUSZONYCH POMIDOROW:

v 125g Girasoli z bazylig

i grillowanymi warzywami Bertagni

v 25g suszonych pomidoréw w oleju
10g Pecorino Romano DOP

10g Parmigiano Reggiano DOP

6g orzechow wtoskich

10ml wody gazowane;j

1 zgbek czosnku

kilka listkow Swiezej bazylii

KOSZT 125G MAKARONU
NETTO: 5,80 PLN

KOSZT DANIA
NETTO: 8,30 PLN*

* Cena dania moze ulec zmiane
w zaleznosci od cen produktéow



AL BASILICO CON VERDURE GRIG

KOD KATALOGOWY: PL00952

Bukiet swiezych warzyw o delikatnie dymnym posmaku, suszone wtoskie pomidory oraz $wieza bazylia
to kompozycja, ktdra stanie sie twojg ulubiona. Z pozoru nieco banalna zaskoczy cie unikatowym
i perfekcyjnie zréwnowazonym potgczeniem smakdéw. Wyprébuj warzywne Girasoli

i delektuj sie doskonata chwilg jak najdtuze;.

Sktadniki: nadzienie (60%): cukinia 21% {12,6% w produkcie gotowym}, olej
stonecznikowy, butka tarta (maka pszenna, sél, drozdze), baktazan 11%
{6,6% w produkcie gotowym}, papryka stodka 10% {6% w produkcie
gotowym} sos pomidorowy 7% {4,2% w produkcie gotowym}
(pomidor, oliwa z oliwek, czosnek, sdl), ptatki ziemniaczane,

ser tarty twardy (mleko), pomidor suszony 3% { 1,8%
w produkcie gotowym}, bazylia. Pasta 3% {1,8%

w produkcie gotowym} (bazylia 89% {1,6%

w produkcie gotowym}, olej stonecznikowy, sél),

ser Mozzarella (mleko), cukier, sol, czosnek.

Ciasto makaronowe (40%): maka z pszenicy
miekkiej, jaja 22,5% {9% w produkcie gotowym},
semola z pszenicy durum, pasta bazyliowa 4,2% {1,6%
w produkcie gotowym} (bazylia 89% {1,4% w produkcie
gotowym}, olej stonecznikowy, sol), szpinak.

-11 -
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v 125g Cappellacci z kurkami
i Grana Padano Bertagni
N v 25g kremu Pecorino Romano DOP
z czarnymi truflami
10g Pecorino Romano DOP

o . _ 15ml gestej $mietany 30% lub

\ kiej $mietany

o - FOOD COST

by hewnie? KOSZT 1256 MAKARONU

/ Z : E (5, : .. NETTO: 6,34 PLN
KOSZT DANIA

V' 7 awematycznym Speckiem
(5 NETTO: 10,72 PLN*
o ; - - ; * Cena dania moze ulec zmian‘e
‘/ Z TW ¢ /&Wm WZ&WL w zaleznosci od cen produktéow
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Al FINFERLI E GRAN

KOD KATALOGOWY: PL00953

WARTOSCI ODZYWCZE

GRAMATURA OPAKOWANIA - 2506
WARTOSC ENERGETYCZNA

275 KCAL / 1152 KJ
NA 100G PRODUKTU

Tluszcze 14,0g

Magia lasu i nuta $wiezej taki - takie doznania oferujg nam Cappellacci z kurkami i Grana Padano.
Niezwykle delikatne, aczkolwiek kunsztowne potaczenie smakéw sprawi, ze przeniesiesz

sie tam, gdzie zaprowadza cie zmysty. Duet wybornych, idealnie pasujacych do siebie
sktadnikéw to klucz do wyjatkowosci tego dania.

Sktadniki: nadzienie (60%): kurki smazone 27% {16,2% w produkcie koricowym}
[kurki 70%, {11,3% w produkcie koricowym} (Cantharellus Cibarius), masto
(mleko), woda, cebula, skrobia kukurydziana, pietruszka, suszone borowiki
(Boletus Edulis i grupa pokrewna), sol, czosnek, pieprz], Ricotta
(serwatka mleczna, $mietana (mleko), sél), masto (mleko),
butka tarta (maka pszenna, sél, drozdze), $mietana (mleko),

Ser Grana Padano CHNP 8% {4,8% w produkcie
koricowym} (mleko, jaja), serwatka mleczna, sdl.
Ciasto makaronowe (40%): maka z pszenicy
miekkiej, jaja 28,5% {11,4% w produkcie
koricowym}, maka semolina z pszenicy
durum.

-13-



NASZA PROPOZYCJA PODANIA
ZRICOTTA | Z FRIARIELLI:

v 125g Girasoli z ricottg i cytryng
Bertagni

v 50g Friarielli alla Napoletana
20g Swiezej Ricotty

skérka z % cytryny

Wby hGwnier
V' Ze seluchetnym szafranem
KOSZT DANIA

/ Z W g : - ‘ MW ‘ WM NETTO: 7,67 PLN*
\/ Z an’ Wmmm A Wyméﬂmé * Cena dania moze ulec zmian'e

w zaleznosci od cen produktéow

KOSZT 125G MAKARONU
NETTO: 5,80 PLN

-14 -



IRASOLI

ALLA RICOTTA E LIMONE DI SICILIA

KOD KATALOGOWY: PL00949

WARTOSCI ODZYWCZE

GRAMATURA OPAKOWANIA - 250G
WARTOSC ENERGETYCZNA

286 KCAL / 1198 KJ
NA 100G PRODUKTU

Tluszcze 14,0g

2

Finezyjne, zmystowe, z lekkg egzotyczng nutg...takie wtasnie sg Girasoli ricotta&sycylijska cytryna.
Odwazna i niepowtarzalna kombinacja sktadnikéw sprawi, ze smak pozostanie z toba na bardzo dtugo,
a delikatne musnigcie cytryny przywota najpigkniejsze wspomnienia z Sycylii.

Sktadniki: nadzienie (63%): ser Ricotta 49% {30% w produkcie koricowym} . i
(serwatka mleczna, $mietana (mleko), sél), masto (mleko), butka tarta ) 3
(maka pszenna, sdl, drozdze), laktoza, skérka z cytryny 7% {4,4%
w produkcie koricowym}, sol, ekstrakt ze skérki z cytryny 1% 2
{0,06% w produkcie koricowym}. Ciasto makaronowe (37%): ’
maka z pszenicy miekkiej, jaja 28,5% {10,5% w produkcie
koricowym}, maka semolina z pszenicy durum.

o
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NASZA PROPOZYCJA PODANIA
ALLA GRICIA:

v 125g Girasoli z karczochami

Bertagni

v 30g Guanciale

-/ 10g Pecorino Romano DOP
v 120g pomidorkow koktajlowych

KOSZT 125G MAKARONU
NETTO: 5,80 PLN

V' 7 {lesesiem w delikatngm Sosie 2 pomide'ksw
V. 20 Speckin  Grana Pudino
V' 7 wilesky Salsicoig, Friaiielli ¢ Pecorine Romans * Cena dania moze ulec zmian'e

w zaleznosci od cen produktéow

-16 -



\RCZOCH),

AL CARCIOFO

KOD KATALOGOWY: PL00951

Karczoch skrywa w sobie niesamowity, a zarazem bardzo ztozony smak. Poczatkowo wydaje sie
stodki, natomiast po chwili odczuwamy wyrazny kontrast z mocno zaakcentowang goryczka. Girasoli
z karczochem $wietnie sprawdzi sie jako danie wegetarianskie, idealnie wpasuje sie

réwniez w gusta os6b, ktére sa mitosnikami odwaznych doznan.

Sktadniki: nadzienie (63%): smazony karczoch 41,7% {26% w produkcie koricowym}
(karczoch 60% {15% w produkcie koricowym}, woda, olej stonecznikowy,
cebula, skrobia kukurydziana, pietruszka, sol, czosnek), butka tarta
(maka pszenna, sél, drozdze), serwatka w proszku, woda, biatko
jaj, mleko pétttuste, nasiona stonecznika, olej stonecznikowy,
skrobia kukurydziana, btonnik ziemniaczany, Parmigiano
Reggiano CHNP (mleko), ptatki ziemniaczane,
masto (mleko), sdl, cebula, sok z cytryny,

suszone grzyby (Boletus Edulis i grupa
pokrewna). Ciasto makaronowe (37%): maka

z pszenicy miekkiej, jaja 28,5% {10,5% w produkcie
koricowym}, maka semolina z pszenicy durum.

17 -
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NASZA PROPOZYCJA PODANIA
Z MASLEM TRUFLOWYM | GRANA
PADANO:

v 125g Triangoli z borowikami
i czarnymi truflami Bertagni

v 6g masta z czarnymi truflami
v 10g Grana Padano DOP

by Gwnier
V' Na delikatngm musie z suszonych pomidssw Q N

KOSZT DANIA
V' 7 kremowy Buriaty ¢ tukoly NETTO: 8,44 PLN*
V' Z Harowanym mastem 2 platkami z cxarnych budli W sl node o oo produkiow

KOSZT 125G MAKARONU
NETTO: 6,05 PLN

-18 -



Al PORCINI E TARTUFO

KOD KATALOGOWY: PL00767

Przyjemny zapach lasu zamknigty w delikatnym ciescie to propozycja, ktéra zachwyci najbardziej
wymagajace podniebienia. Nadzienie borowikowe subtelnie podkreslone smakiem najszlachetniejszych
skarbéw ziemi - trufli - to odrobina luksusu, ktdrej nie mozesz sobie odméwié.

Sktadniki: nadzienie (55%): pieczarki smazone 25% (pieczarki 37% (Agaricus
bisporus), borowiki 26% (Boletus edulis et allies), cebula, olej stonecznikowy,
pietruszka, sol, suszone borowiki (Boletus edulis et allies), pieprz,
czosnek), ser Ricotta (serwatka mleczna, $mietana (mleko), sdl),
butka tarta (maka pszenna, drozdze, sél), olej stonecznikowy,
masto (mleko), ser tarty twardy (mleko), sol, aromat
naturalny, trufla letnia 0,5% (Tuber Aestivum).
Ciasto makaronowe (45%): maka z pszenicy
migkkiej, jaja 28,5%, maka semolina z pszenicy

durum.




NASZA PROPOZYCJA PODANIA
NA MUSIE Z ZIELONEGO GROSZKU:

v 125g Tortellini z Szynka
Parmenska Bertagni

v 3 plastry Prosciutto Crudo

v 159 zielonego pesto (1 zgbek
czosnku, 20g Pecorino Romano DOP,

10ml oliwy oliwek extravergine, 15ml wody
gazowanej)

30g mrozonego groszku

1 papryczka peperoncino

czarna sol hawajska

KOSZT 125G MAKARONU
NETTO: 5,81 PLN

7 sesem tuflowym i Grana Padans
KOSZT DANIA

V4 ianielli ol - Aok .
£ wlt /V ‘ NETTO: 10,24 PLN*
\/ 4 ?Wm RW, mastem ¢ JZdﬁ/l/t@ * Cena dania moze ulec zmian'e

w zaleznosci od cen produktéow
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AL PROSCIUTTO DI PAR

KOD KATALOGOWY: PL00766

Prosciutto di Parma to duma prowincji Parma, jest ceniona przez nawiekszych szeféw kuchniiuznawana
za jedng najszlachetniejszych szynek na catym $wiecie. Jej charakterystyczny, tagodny, relatywnie
stodki smak zachwyci nawet najbardziej wymagajgcych smakoszy, a w potaczeniu

doskonatym ciastem tworzy prawdziwe arcydzieto.

Sktadniki: nadzienie (45%): migso wieprzowe 50%, Prosciutto di Parma DOP
20% (wieprzowina, sol), butka tarta (maka pszenna, sél, drozdze), ser
Grana Padano CHNP 13% (mleko, jaja), bulion miesny (wotowy), sdl,
przyprawy, czosnek. Ciasto makaronowe (55%): maka z pszenicy
miekkiej, jaja 28,5%, maka semolina z pszenicy durum.
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NASZA PROPOZYCJA PODANIA
Z KARCZOCHAMI ALLA ROMANA:

v 1259 Mezzelune z fososiem
Bertagni

v 50g karczochdéw ¢wiartek w zalewie
olejowej

v 80g Swiezych pomidorkéw

- koktajlowych

L. 4 5g migdatow w ptatkach

( 10ml oliwy z oliwek extravergine
/. 1zabek czosnku

by ewnie?
V' 7 peste bazyliowym S,

v 7 /Z@mm’&/aéanu ,é@él‘d/l&WW ( prazonymi pistaciame NET_':_?ZL?Q’:;APLN*
' Ze Smielang i pomiderkani kokigjlowyemi ke o8 oo ookt
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KOSZT 125G MAKARONU
NETTO: 6,34 PLN




WARTOSCI ODZYWCZE

GRAMATURA OPAKOWANIA - 250G
WARTOSC ENERGETYCZNA

300 KCAL / 1376 KJ
NA 100G PRODUKTU

Tluszcze 18,0g

W tym cukry 2,0g

ezzelune

AL SALMONE

KOD KATALOGOWY: PL00948

Nierzadko te najprostsze potgczenia smakowe stajg sie majstersztykiem kulinarnym. Mezzelune
z tososiem skapanym w kremowym sosie to klasyczne danie, ktére niezmiennie kréluje w menu wielu
wioskich restauracji. Jest to idealna propozycja dla koneseréw delikatnych, aczkolwiek

wyrafinowanych smakdw.

Sktadniki: nadzienie (60%): puree ziemniaczane (woda, pétttuste mleko, olej
stonecznikowy, ptatki ziemniaczane, masto (mleko), sél), Mascarpone
($mietana (mleko), regulator kwasowosci: kwasek cytrynowy), toso$
9% {54 % w produkcie koricowym}, toso$ wedzony 9% {5,4% 48
w produkcie koricowym} (tosos, sél, naturalny dym bukowy), 7
butka tarta (maka pszenna, sdl, drozdze), Mozzarella
(mleko), olej stonecznikowy, laktoza, $mietana
(mleko), sél, szczypiorek. Ciasto makaronowe -
(40%): maka z pszenicy miekkiej, jaja 28,5%
{5,4% w produkcie koricowym}, maka semolina -
z pszenicy durum. L

\

\
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NASZA PROPOZYCJA PODANIA
NA KREMOWYM SOSIE Z ORZECHAMI:

v 125g Ravioli z Gorgonzolg

i orzechami wtoskimi Bertagni

v 50g swiezej Ricotty

v 10g Pecorino Romano DOP

KOSZT 125G MAKARONU
NETTO: 6,34 PLN

V' Ze Swiezg grusckg na masle
v 7 Radicchio w czewonym winie

; : ; * Cena dania moze ulec zmiane
‘/ Z WW sosem WW ¢ WM w zaleznosci od cen produktéow

KOSZT DANIA
NETTO: 7,72 PLN*
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avioli
CON GORC

KOD KATALOGOWY: P

WARTOSCI ODZYWCZE

GRAMATURA OPAKOWANIA - 2506
WARTOSC ENERGETYCZNA

330 KCAL / 1376 KJ
NA 100G PRODUKTU

Tluszcze 18,0g

W tym cukry 2,0g

Gorgonzola to kwintesencja wtoskosci i doskonatosci w sztuce tworzenia unikatowych, regionalnych
dan. Niesamowicie esencjonalny ser z pikantng nutg, delikatnie podkreslony stodkim akcentem orzecha
wioskiego to harmonia aromatéw i smakéw zamknieta w delikatnym ciescie. Daj sie

zaskoczy€ réznorodnoscig kuchni wioskiej!

Sktadniki: nadzienie (63%): sos z Mozzarelli (woda, ser Mozzarella (mleko), maka
kukurydziana, sdl), ser Ricotta (serwatka mleczna, $mietana (mleko), sl),
ser Gorgonzola CHNP 16% {10% w produkcie koricowym} ( mleko),
serwatka w proszku, olej stonecznikowy, orzechy wioskie 5%
{3,1% w produkcie koricowymy}, skrobia kukurydziana, skrobia

zimniaczana, so6l. Ciasto makaronowe (37%): maka
z pszenicy miekkiej, jaja 28,5% {10,5% w produkcie
koricowym}, maka semolina z pszenicy durum.

-25-



NASZA PROPOZYCJA PODANIA
Z KLASYCZNYM SOSEM POMIDOROWYM:

v 125g Ravioli z Ricottg i szpinakiem
Ny Bertagni
v 80ml pomidoréw pelati
10ml oliwy z oliwek extravergine
10g Grana Padano DOP
1 szalotka
szczypta soli

KOSZT 125G MAKARONU
NETTO: 5,81 PLN

KOSZT DANIA
NETTO: 8,04 PLN*

‘/ o, * Cena dania moze ulec zmiane
/ ¢ Szafanem dania '
w zaleznosci od cen produktéow

- 26 -



CON RICOTTA E SPINACI

KOD KATALOGOWY: PL00764

Klasyka sama w sobie, ktéra nigdy cie nie zawiedzie - Ricotta i szpinak - jedna z najbardziej lubianych
i najczesciej wybieranych propozycji wsréd makaronéw nadziewanych. Petny, mleczny smak Ricotty
dopetniony wyrazistym akcentem szpinaku zachwyci mito$nikéw delikatnych

i subtelnych kombinacji. Zawsze na czasie, niezaleznie od okazji.

Sktadniki: nadzienie (63%): ser Ricotta z mleka bawolego 23,8% (serwatka z mleka
bawolego, sél), ser Ricotta 23,5% (serwatka mleczna, $mietana (mleko) sdl),
szpinak smazony 22,5% (szpinak 70 % , masto (mleko), woda, ser Grana
Padano CHNP (mleko, jaja), sdl, skrobia kukurydziana, czosnek),
masto (mleko), butka tarta (maka pszenna, sol, drozdze),
laktoza, ser Grana Padano CHNP (mleko, jaja), sl. Ciasto
makaronowe (37%), maka z pszenicy migkkiej, jaja
28,5%, maka semolina z pszenicy durum.




NASZA PROPOZYCJA PODANIA
Z CHRUPIACYM BAKEAZANEM:

v 125g Ravioli z kozim serem
i suszonymi pomidorami Bertagni
v 20g baktazanéw
v 80g Swiezych pomidorkéw
- koktajlowych
\ 20g $wiezej Ricotty
20ml oliwy z oliwek extravergine
3g orzeszkow pinii
kilka listkow swiezej bazylii
1 zgbek czosnku

\
\
A
'\""‘»‘-\

KOSZT 125G MAKARONU

7 musem z /é@zéey@ sera NETTO: 5,81 PLN
KOSZT DANIA

V' 7 Guanciale  ze separagami
NETTO: 8,75 PLN*
\/ / sesem alla /Vca/zmd, * Cena dania moze ulec zmian'e

w zaleznosci od cen produktéow
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CON FORMAG
POMODORI SE

KOD KATALOGOWY: PL00769

To jakze wyjatkowe potaczenie dojrzewajgcych w goragcym storicu, wioskich pomidoréw i pokrytego
delikatng plesnig koziego sera o intensywnym aromacie i subtelnie ostrym smaku, ktére moze
zaskoczy¢ niejednego poszukiwacza kulinarnych skarbéw. Wyjdz na przeciw

monotonii i wyprébuj danie, ktére z pewnoscig zaskoczy twoje kubki smakowe.

Sktadniki: nadzienie (60%): ser Ricotta (serwatka mleczna, sél), $mietana
(mleko), butka tarta (maka pszenna, drozdze naturalne, sdl), ser kozi 14%
(mleko), pomidor suszony 4%, s6l, czosnek. Ciasto makaronowe (40%):
maka z pszenicy miekkiej, jaja 22,5%, maka semolina z pszenicy
durum, szpinak 6%.




Sl ownies
V' 7 Guanciale ¢ Pecorine Romans

V' 7 Salsiccig i pedsuscanymi pomidsikami

V W sesie Ssmietanowym z Salsicoig ¢ oling tuflows
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NASZA PROPOZYCJA PODANIA
Z ZIELONYM GROSZKIEM | BOROWIKAMI:

v 125g Tortelloni z borowikami
Bertagni

v 25g prawdziwkow w oleju

v 10g mrozonego groszku

v 10g pomidorkéw koktajlowych
v 15ml oleju

(z wykorzystanych juz prawdziwkdéw)

KOSZT 125G MAKARONU
NETTO: 5,81 PLN

KOSZT DANIA
NETTO: 8,72 PLN*

* Cena dania moze ulec zmian‘e
w zaleznosci od cen produktéow



Al FUNGHI PC

KOD KATALOGOWY: PL00771

WARTOSCI ODZYWCZE

GRAMATURA OPAKOWANIA - 2506
WARTOSC ENERGETYCZNA

241 KCAL / 1016 KJ
NA 100G PRODUKTU

Tluszcze 6,7¢g

Biatko 9,29

Mitos$nicy grzybéw beda zachwyceni! Borowiki w swojej petnej okazatosci zawiniete w delikatne
pierozki Tortelloni to propozycja od Bertagni, ktdra cieszy sie ogromnym zainteresowaniem klientow.
Nie tylko ze wzgledu na swdj bajeczny, lesny smak, ale réwniez doskonaty aromat,

ktéry podazy za tobg w kazdy zakatek kuchni.

Sktadniki: nadzienie (50%): smazone borowiki 30% (Boletus Edulis Allies), cebula,
olej stonecznikowy, pietruszka, sdl, suszone borowiki (Boletus Edulis
i pokrewne), czosnek, pieprz, butka tarta (maka pszenna, sél, drozdze
naturalne, woda, ser tarty (mleko), mleko odttuszczone, serwatka
w proszku, laktoza, ptatki ziemniaczane, olej stonecznikowy,
masto (mleko), sdl, borowiki suszone (Borowik
szlachetny i pokrewne), pszenica, btonnik. Ciasto
makaronowe (30%): maka z pszenicy miekkiej,
jaja 27%, maka semolina z pszenicy durum. TR
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NASZA PROPOZYCJA PODANIA

W STYLU TRICOLORE:
v 1259 Mezzelune z dynig i serem
Bertagni
v 60g sera Stracchino
v 15g pesto z zielonego groszku
v 15ml sosu pomidorowego

V' 7 mastem, szatwig ¢ Pawmigians Reggians
V' 7 sesem beszamelowym i dynig NET-I:-OSZLL:/::;APLN*

P . - ; ;o : * Cena dania moze ulec zmiane
V' 7 buszonymi pistagami, pomidelkami i bazylig e
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KOSZT 125G MAKARONU
NETTO: 5,80 PLN



EZZELUNE

ZUCCA E FORMAGGI

KOD KATALOGOWY: PL00945

@

Co powiesz na kremowy, lekki mus dyniowy w towarzystwie klasycznych, wioskich seréw? Delikatna,
GRAMATURA OPAKOWANIA - 2506 rozptywajaca sie ustach dynia o wyraznie stodkiej nucie oraz petny, mleczny smak witoskich seréw to
cos, co doskonale sprawdzi sig na twoim stole o kazdej porze roku i wprawi w zachwyt

nawet najbardziej wymagajacych gosci.

WARTOSCI ODZYWCZE

WARTOSC ENERGETYCZNA

264 KCAL/T105 K Sktadniki: nadzienie (65%): dynia 41% {26,6% w produkcie koricowym}, $mietana
NA 100G PRODUKTU (mleko), butka tarta (maka pszenna, sél, drozdze), olej stonecznikowy, ser
Tiuszeze 13,0g Mozzarella 5% {3,2% w produkcie koricowym} (mleko), ser tarty twardy
........................ Bt a000000000600C0CaEA0E00E00ACO0GA0C 4,8% {3'1% w produkcie koﬁcowym} (m|eko)’ woda' masto (m|ek0)l
cukier, sél, maka ryzowa, skrobia kukurydziana, szatwia, pieprz.
Ciasto makaronowe (35%): maka z pszenicy durum, jaja

................................................................... 28,5% {9,9% w produkcie koricowym}, maka semolina
z pszenicy durum.

Bialko 7,79
S6
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NASZA PROPOZYCJA PODANIA
Z CHRUPIACA KREWETKA | BURRATA:

v 1259 Mezzelune z Burratg
i krewetkami Bertagni
v 4sz7t. krewetek 16/20 easy peel

v % Burraty
v 80g pomidorkow koktajlowych
v 1 zgbek czosnku

v 10ml oliwy z oliwek extravergine
50ml biatego wina
skdrka z limonki

KOSZT 125G MAKARONU
NETTO: 7,24 PLN

KOSZT DANIA
NETTO: 15,80 PLN*

; * Cena dania moze ulec zmiane
‘/ /‘/d’ MW"”L mw W@W w zaleznosci od cen produktéow



WARTOSCI ODZYWCZE

GRAMATURA OPAKOWANIA - 2506
WARTOSC ENERGETYCZNA

322 KCAL / 1341 KJ
NA 100G PRODUKTU

Tluszcze 20,0g

Bialko 10,0g
56

EZZELUNE

CON GAMBERI E BURRATA

KOD KATALOGOWY: PL00947

Rozptywajaca sie w ustach, kremowa Burrata oraz delikatna krewetka tworza niepowtarzalne
potaczenie, ktére przeniesie cie w podréz po $rédziemnomorskich smakach Wtoch. Bez watpienia jest
to propozycja dla wymagajacych, poszukujacych niebanalnych i catkowicie nowych

doznan kulinarnych.

Sktad: nadzienie (65%): krewetka marynowana 21,9% {14,2% w produkcie e \
konicowym} [krewetka 62,5% (Pandalus Borealis) {8,8% w produkcie ’ \
koricowym}, olej stonecznikowy, sok z cytryny, bulion z homara (homar
Homarus Americanus), woda, cebula, wino, pomidor, oliwa oliwek,
czosnek), czosnek, cebula, skdrka z cytryny], ser Mozzarella
(mleko), ser Burrata 14,4% {9,1% w produkcie koricowym}
(mleko, $mietana (mleko), sél, podpuszczka), masto
(mleko), ser Ricotta (serwatka mleczna,
$mietana (mleko), sdl), butka tarta (maka
pszenna, sol, drozdze), sos beszamelowy
(mleko pdttluste, woda, masto (mleko), maka
pszenna, skrobia kukurydziana, cukier, sél, gatka
muszkatotowa), olej stonecznikowy, laktoza, sol.
Ciasto makaronowe (35%): maka z pszenicy miekkiej,
jaja 28,5% {9,9% w produkcie koricowym}, maka semolina
z pszenicy durum.
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NASZA PROPOZYCJA PODANIA
W PIKANTNYM SOSIE POMIDOROWYM:

v 125g Girasoli z pesto bazyliowym
Bertagni

v 200g pomidorkdw koktajlowych
v 20g ‘Nduji

v 5g Pecorino Romano DOP

v 1 zgbek czosnku

KOSZT 125G MAKARONU
NETTO: 5,98 PLN

KOSZT DANIA
NETTO: 10,41 PLN*

: - P S Iy * Cena dania moze ulec zmiane
V' 7 pomideikami chetly, bazyli i ozesekami pini e danja Moz e dan'
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IRASOLI

AL PESTO DI BASILICO ITALI
PARMIGIANO REGGIANO

KOD KATALOGOWY: PL00950

Dwa niezwykle wtoskie skfadniki, ktére wprost uwielbiajg swoje towarzystwo. Perfekcyjne osobno,
GRAMATURA OPAKOWANIA - 2506 lecz w duecie staja sie synonimem doskonatosci. Szlachetny smak Parmigiano Reggiano podkreslony
ziotowym akcentem bazylii to klasyka tradycji kulinarnej Wtoch, obok ktérej nie sposéb

przejs$¢ obojetnie.

WARTOSCI ODZYWCZE

WARTOSC ENERGETYCZNA

268 KCAL / 1123 KJ

Sktadniki: nadzienie (63%): ser Ricotta (serwatka mleczna, $mietanka (mleko),
NA 100G PRODUKTU

sdl), woda, pasta bazyliowa 12% {7,5% w produkcie koricowym} (bazylia 89%

{6,6% w produkcie koricowym}, olej stonecznikowy, sél), Parmigiano
Tluszcze13,0g ...................................... Reggiano CHNP 9,5% {5,9% w produkcie koﬁcowym} (m|ek0),
serwatka w proszku, olej stonecznikowy, biatko jaja, oliwa
z oliwek extravergine, skrobia kukurydziana, skrobia
................................................................... ziemniaczana, nasiona  stonecznika, platki
ziemniaczane, nasiona konopii, sél, czosnek.
Ciasto makaronowe (37%): maka z pszenicy
.............................. miekkiej, jaja 28,5% {10,5% w produkcie
koricowym}, maka semolina z pszenicy durum.

i



NASZA PROPOZYCJA PODANIA
ZE SCAROLA | PRAZONYMI MIGDALAMI:

v 1259 Mezzelune z Parmigiano
Reggiano Bertagni

20g Scaroli

20g Pecorino Romano DOP
25g pomidorkow koktajlowych
10g migdatow

10ml oliwy z oliwek extravergine
kilka listkow bazylii

tymianek

sol, pieprz

1 zgbek czosnku

NSNS SN SN SNS S

KOSZT 125G MAKARONU
NETTO: 5,98 PLN

vV 7 wleskim mastem i Parmigians Reggians
V 7 Hasyeznym sesem pomidsowym
\/ Z Sosent WWWW A ?WW@ RW * Cena dania moze ulec zmian'e

w zaleznosci od cen produktéow

@/\/
AV, KOSZT DANIA
NETTO: 8,90 PLN*
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Parmigiano Reggiano, jak na prawdziwego kréla seréw przystato, zachwyca nie tylko doskonatym
smakiem, ale réwniez tatwoscig taczenia sie niemalze ze wszystkimi potrawami kuchni wtoskiej. Wyprébuj
Mezzelune, ktére wypetnione jest serem, jak réwniez niesamowitg historig i tradycja

kulinarng Wioch.

Sktadniki: nadzienie (60%): $mietanka (mleko), ser Ricotta 20% {12% w produkcie
koricowym} (serwatka mleczna, $mietana (mleko), sdl), Parmigiano Reggiano ‘r&\\
CHNP 18% {10,8% w produkcie koricowym} (mleko), woda, butka tarta

(maka pszenna, sdl, drozdze), serwatka w proszku, masto (mleko),
maka kukurydziana, sél. Ciasto makaronowe (40%): maka

z pszenicy miekkiej, jaja 28,5% {11,4% w produkcie
koricowym}, mgka semolina z pszenicy durum.




NASZA PROPOZYCJA PODANIA
Z SUSZONYM POMIDOREM | St ONA

RICOTTA:

v 125g Grandi Tondi z baktazanem,
mozzarellg i grillowanymi pomidorami
Bertagni

N v 60g ¢wiartek suszonych

pomidoréw w oleju

15g stonej Ricotty

5g orzeszkdw pinii

KOSZT 125G MAKARONU
NETTO: 5,81 PLN

KOSZT DANIA

NETTO: 9,59 PLN*
* Cena dania moze ulec zmiane

/ Z m m TWM w zaleznosci od cen produktéow
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CON MELANZA
MOZZARELLA E

KOD KATALOGOWY: PL00770

Daj sie zaprosi¢ na uczte we wioskim stylu! Towarzyszy¢ ci bedg soczyste, dojrzate pomidory, ktére
za sprawg grillowania nabieraja catkowicie nowego, wyjatkowego charakteru i delikatny baktazan
uprawiany w basenie Morza Srédziemnego. Razem stworza idealng kompozycje

smakowg, ktéra wprawi cie¢ w wysmienity nastroj!

Sktadniki: nadzienie (70%): smazone baktazany 44% (baktazany 45%, pomidor
44%, oliwa z oliwek, olej stonecznikowy, czosnek, sél), ser Mozzarella 12%
(mleko), butka tarta (maka pszenna, sél, drozdze), pieczony pomidor
8%, ser Provolone 6% (mleko), olej stonecznikowy, laktoza (mleko),
pasta bazyliowa (bazylia 89%, olej stonecznikowy, sél, regulator
kwasowosci: soda oczyszczona), sol, czosnek. Ciasto
makaronowe (30%): maka z pszenicy miekkiej, jaja
27%, magka semolina z pszenicy durum, pomidor

1,5%.




Ysertaqre
) ’

125g Tortelloni 4 sery Bertagni
200g pomidorkéw koktajlowych
5g Grana Padano DOP

8ml oliwy z oliwek extravergine
6g pistacji

kilka listkéw bazylii

FOOD COST

KOSZT 125G MAKARONU
NETTO: 5,81 PLN

KOSZT DANIA
NETTO: 8,87 PLN*

* Cena dania moze ulec zmian‘e
w zaleznosci od cen produktéow



ORTELLONI

Al QUATTRO FORMAGGI

KOD KATALOGOWY: PL00768

WARTOSCI ODZYWCZE

GRAMATURA OPAKOWANIA - 250G
WARTOSC ENERGETYCZNA

275 KCAL / 1155 KJ
NA 100G PRODUKTU

Tluszcze 11,0g

2

@

Kunsztowne, esencjonalne nadzienie, ktére powstato z potgczenia 4 doskonatych, wioskich seréw.
Ucielesnienie tradyc;ji i regionalno$ci Wtoch, zamkniete w lekkim, rozptywajacym sie w ustach ciescie.
Zachwyci kazdego mito$nika klasycznych smakéw i doskonale wpasuje sie w niemalze

kazde gusta.

Sktadniki: nadzienie (50%): ser Ricotta 40% (serwatka mleczna, $mietana (mleko), ara
s6l), ser Grana Padano CHNP 20% (mleko, jaja), masto (mleko), ser Mozzarella g\
6% (mleko), maka ryzowa, Ser Parmigiano Reggiano CHNP 4% (mleko),
ptatki ziemniaczane, serwatka w proszku (mleko), btonnik pszenny,
sél, przyprawy. Ciasto makaronowe (50%): maka z pszenicy
miekkiej, jaja 28,5%, maka semolina z pszenicy durum.
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NASZA PROPOZYCJA PODANIA
Z POMIDORAMI | MOZZARELLA:

v 125g Ravioli z grillowanym
pomidorem, mozzarellg i bazylig Bertagni
v 100ml pomidoréw pelati

10g Mozzarelli

80g biatej cebuli

10ml oliwy z oliwek extravergine

v
v
-/
W szczypta soli

KOSZT 125G MAKARONU
NETTO: 5,81 PLN

KOSZT DANIA
NETTO: 6,90 PLN*

w zaleznosci od cen produktéow
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* Cena dania moze ulec zmiane



CON POMODORO GRIGLIATO
MOZZARELLA E BASILICO

KOD KATALOGOWY: PL00765

Ponadczasowy wioski smak: delikatna, kremowa Mozzarella w parze ze $wieza, aromatyczng
bazylig, cato$¢ doskonale podkeslona nutg grillowanego pomidora. Danie niezwykle lekkie o idealnie
zbalansowanym smaku, szczegélnie polecane dla koneseréw sprawdzonych,

klasycznych potaczen, ktére nigdy nie zawioda twoich zmystéw.

Sktadniki: nadzienie (63%): ser Mozzarella 23% (mleko), $mietana (mleko), ser
Ricotta (serwatka mleczna, $mietana (mleko), sél), pomidor 12%, butka
tarta (maka pszenna, sdl, drozdze), serwatka w proszku (mleko),
laktoza, ser Grana Padano CHNP (mleko, jaja), oliwa z oliwek
extravergine, olej stonecznikowy, bazylia 2,3%, sél. Ciasto
makaronowe (37%): maka z pszenicy miekkiej, jaja
28,5%, maka semolina z pszenicy durum.




JAK POSTEPOWAC Z NADZIEWANYM MAKARONEM W POSTACI MROZONEJ, A NASTEPNIE
ROZMROZONEJ (SCHLODZONEJ), MINIMALIZUJAC KONDENSACJE?

WYCIAGNIJ OPAKOWANIE Z ZAMRAZARKI. UMIESC OPAKOWANIE W KOMORZE PO UPLYWIE 48 GODZ. KARTON JEST
CHLODZACEJ W TEMP. 0-4°C NA GOTOWY DO ROZPAKOWANIA. WYJMIJ
48 GODZ. KAZDE OPAKOWANIE MAKARONU
Z OSOBNA.

O]

[EXPIRED

PRODUKT NALEZY SPOZYC PRZECHOWUJ PRODUKT W WARUNKACH
W CIAGU MAKSYMALNIE 45 DNI, LICZAC OD CHLODNICZYCH.

DATY ROZMROZENIA.
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Znajdz nas w 6 miastach w Polsce!

L

S

‘ POZNAN
'fz WROCLAW
It .
KRAKOW

WARSZAWA
(SIEDZIBA GLOWNA)
ul. Gierdziejewskiego 7

02-495 Warszawa

kontakt: +48 22 290 33 33

POZNAN

ul. Magazynowa 16
62-030 Lubon
kontakt: +48 604 966 079

¢

GDANSK

KRAKOW

ul. Pottanki 31F
30-858 Krakow
kontakt: +48 126 537 627

GDANSK

ul. Lotnicza 6
80-297 Miszewo
kontakt; +48 883 319 122

¢

WARSZAWA

AR

LUBLIN )
1

WROCLAW

ul. Zaktadowa 4
55-114 Szewce
kontakt; +48 882 350 233

LUBLIN

ul. Elizéwka 65
21-003 Ciecierzyn
kontakt; +48 728 556 698



LISTA ZAKUPOW






